212

Verein deutscher Chemiker

Ztschr. angew. Chem.
44. Jahrg. 1931. Nr. 11

mittleres Molekulargewicht von 5000 bis 6000. Von dem
molekularverteilten Ferriperchlorat fithrt eine kontinuierliche
Reihe immer hiéhermolekularer Verbindungen zu der letzten
sehr hochmolekularen Polybase des dreiwertigen Eisens.

Bezirksverein Schleswig-Holstein. Sitzung, Donnerstag, den
19. Februar 1931, 8% Uhr abends, im groflen Horsaal des
Chemischen Instituts Kiel. — Teilnehmerzahl: 100 Personen.
— An Stelle des verstorbenen Dr. C. Riidel wurde zum
Kassenwart Apotheker H. Hellwig gewihit.

Prof. Dr. Henneberg, Kiel, itber: ,,Wichlige baklerielle
Umselzungen und ihre Erreger” (mit Demonstrationen).

Trotz ihrer geringen Gréfle (z. B. 0,001 mm) spielen die
Bakterien in Natur und Technik eine auflerordentlich wichtige
Rolle, da ihre Verbreitung, ihre Vermehrungsgeschwindigkeit
(in 5 Stunden tausendfach) und ihre Stoffwechseltitigkeit un-
geheuer grof3 sind.

Die Essigbakterien bilden aus Alkohol Essigsiiure.
Aus Zucker bilden manche Arten, z. B. im sogenannten
Teekwas, Glucons#ure, die in der Medizin vielleicht noch Be-
deutung erlangen wird.

Propionsidurebakterien erzeugen aus Zucker
Propionsiure, Essigsdure und Kohlensiure. Sie verursachen
im Schweizerkise, dem die Propionsidurebakterien oftmals bei
der Herstellung zugesetzt werden miiissen, ein besonderes
Aroma und die gewiinschten groflen runden ,,Augen‘.

In der warmen Jahreszeit wird Rohmilch durch eine be-
stimmte Art Milchsiurebakterien bei lingerer Auf-
bewahrung sauer. Man kennt etwa 300 Arten, die z. T. sebr
niitzlich sind, wie z. B. die Yoghurt-, Acidophilus-, Kefirmilch-
sdurebakterien. Da die Milchsiure ein Gift gegen Fiulnis-
bakterien ist, kann man mittels einer Milchsduregirung den
girenden Brotteig (Sauerteig), den Weiflkohl (Sauerkraut), die
Gurken, das Viehfutter haltbar machen. Hierbei bleiben die
Vitamine erhalten. Roher Sauerkohl ist ein Mittel gegen
Skorbut. Die Hausfrau legt Wildbraten in Rohmilch, um ihn
durch das Sauverwerden der Milch gegen FAulnis zu schiitzen.
Das Berliner Weifibier soll schwach milchsauer sein, nicht aber
das Lagerbier und der Wein. Obstwein verdirbt durch den
Milchsdurestich. Imi Magen verursacht eine Milchsiuregirung
nach dem Genufi von frischem Brot oder Kuchen und dgl. bei
zu geringer Magensalzsiure Sodbrennen. Manche Milchsiure-
bakterien sind beim Hohlwerden der Zihne beteiligt.

Bei der Erzeugung des Rumaromas spielen die Butter -
siurebakterien durch Esterbildung wihrend der Zucker-
rohrmelassegirung eine niitzliche Rolle. Gefiirchtet sind sie in
den Hefe-, Milchsiure- und Kisefabriken. Manche Butter-
sdurebakterienarten sind neben anderen Bakterienarten infolge
ihres Pektinléosungsvermdgens bei der Riste der
Lein-, Hanf-, Nessel- und Jutefasern unentbehrlich.

In der Natur und in den Verdauungsorganen der Pilanzen-
fresser und der Menschen sind die Cellulosebakterien
durch Auflésung der die Pflanzenzellen umhiillenden Cellu-
losehiute duflerst wichtig. Ohne sie und die ebenfalls cellulose-
fressenden Schimmelpilze wiirde kein Leben der Menschen,
Tiere und Pflanzen mdoglich sein, da simtlicher Kohlenstoff in
den toten Pflanzenzellen festgelegt wire. Die Blitter, die im
Herbst von den Bdumen fallen, werden in die einfachsten Stoffe
wieder zersetzt, aus denen durch die griinen Pflanzen ein
Neuaufbau stattfinden kann.

Butter und Margarine werden durch die fett-
zersetzenden Bakterien ranzigz Man mufl sie daher
fernhalten, indem man das oftmals Fettzersetzer enthaltende,
zum Waschen der Butter und dgl. zu benutzende Wasser vor-
her abkocht.

Die Kéasereifungsbakterien bauen das Eiweil}
mehr oder weniger weit ab. Hierdurch entsteht das Kise-
aroma, und aus dem zunichst lederartigen, fade schmecken-
den, fast unverdaulichen Kisestoff wird der leicht verdau-
liche Kise.

Berichtigung.

43, 1152 [1930], rechte Spalte, 5. Zeile von oben, mufl in
dem Bericht des Bezirksvereins Leipzig richtiggestellt werden,
dafl Dr. Kissel in den Langbein-Pfanhauser-Werken A.-G.
titig war und nicht, wie irrtiimlicherweise angegeben, bei der
Firma Berger & Wirth.

HAUPTVERSAMMLUNG WIEN 1931

Antrag des Bezirksvereins Gro8-Berlin und Mark
auf Satzungsinderung.

Satz 8 erhilt folgenden Wortlaut:

»Die Mitgliedschaft erlischt auler durch Tod:

a) oo

by ..o L.

¢) Durch Ausschlufl. Dieser ist vom Vorstand auszu-
sprechen, wenn eine Vertrauenskommission dies fordert, weil
das betreffende Mitglied die ihm obliegenden Pflichten gegen-
iiber dem Verein verletzt oder sich der Achtung seiner Ver-
einsgenossen unwiirdig erwiesen hat. Die Vertrauenskomnmission
wird alljihrlich vom Vorstandsrat gewihlt. Den Vorsitz fiihrt
der Vorsitzende des Vereins oder ein von ihm zu benennender
Vertreter.

Die Geschiftsordnung fiir die Vertrauenskommission ist
vom Vorstandsrat zu genehmigen.«

Anmeldungen fiir Fachgruppenvortrige.

Allgemeine Sitzung.

Reg.-Rat Dr. W. Nod dack, Berlin-Grunewald: ,,Die Eq!-
wicklung der Rheniumforschung seil 1925.«

Fachgruppe fiir anorganische Chemie.

Dr. A. Chwala, Wien: ,Zerkleinerungschemie. — Prof.
Dr. E. Abel, Wien: ,,Uber eine technisch interessanie Folge-
rung aus der Kinelik der Salpelersiure.” — Prof. Dr. H. Ulich,
Rostock: ,,Organische Aluminiumhalegonid - Komplexrverbin-
dungen.”

Fachgruppe fiir organische Chemie.

Hauptthema: ,Neuere Forschungsergebnisse
der organischen Naturstoife*

Fachgruppe fiir medizinisch-pharmazeutische Chemie.

Hauptthema: ,Physiologische Chemie* — Prof.
Barrenscheen, Institut fiir med. Chemie, Wien: ,Be-
deulung der physiologischen Chemie fiir die Medizin.* — Prol.
Dr. K. Hansen, Heidelberg: ,,Uber die gegenwirtige Lage
des Allergieproblems.”

Fachgruppe fiir Geschichte der Chemie.

Prof. Dr. E. Berl, Darmstadt: ,,Die Darmstddler Erinne-
rungsslilten an Justus Liebig und A.Kekulé.* — Dr. G. Bugg«.
Konstanz: ,Universale Chemiegeschichte.*

Fachgruppe fiir Fettchemie.

Hauptthema: ,Die natiirlichen hochmoleku-
laren Fettsduren.' — 1. Geh. Rat Prof. Dr. D. Holde.
Berlin: ,Einleitendes Referat.* — 2. Dr. E. L. Lederer.
Hamburg: ,,Die physikalisch-chemischen Methoden zur Reirn-
heitsbestimmung und Reindarstellung von Fetlsduren.” — 3. Dr
F. Halle, Leipzig: ,,Ronigenographische Idenlifizierungsmiy-
lichkeiten wvon Fellsduren” (Sammelreferat). — 4. Dr. G.
Greitemaun, Cleve: a) ,Die Schmelzpunkle der reinen
Sduren und Gemische von Sduren. b) ,Haufigkeil der Glyce-
ride mil dreimal gleichen Fellsduren, zwei verschiedenen Fell-
siduren und drei verschiedenen Fellsduren.* — 5. Dr. W. Nor -
mann, Chemnitz: ,Kalalylische Reduktion von Fellsiuren.”
— 6. Prof. Dr. C. Weygand, Leipzig: ,,Uber den Polymorphis-
mus der Triglyceride, insbesondere der natiirlichen Felle.”

Sonstige Vortrige: 1. Dr. F. Wilborn, Berlin: ,Kurze
Milteilung iiber eine neue Sdure im Oiticicaél” (nach gemein-

sam mit Dr. A. L6 we durchgefiihrten Versuchen). — 2. Dr.
A.Eisenstein, Wien: a) ,,Entsduerung von Olen und Felten."
b) ,,Herslellung wvon Linoyn und Linoleummasse.“ — 3. Dr.

K. L6ff1, Berlin: ,Konstruklion und Berechnung von Riihr-
werken, besonders fiir Fell- und Olemulsionen.

Fachgruppe fiir gewerbiichen Rechtsschutz.

Dr. L. Brann, Berlin: ,Physikalische Chemie und
Patenirecht.* — Dr. Ing. techn. L. Tavs, Kommissionidr des
Patentamtes Wien: ,Patentanspruch und seine Bedeulung fiir
chemische Erfindungen.”
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